KOK ¢ HOTELL *» KONFERENS

Menyforslag 2017

Tack for att ni anlitar oss pa Albert for er maltid. Vi har komponerat olika 3 —ratters menyer som forslag at er. Samtliga
ar noga utprovade och komponerade for att ge er en kvalitativ upplevelse.

Vill ni byta ut eller andra i dessa sa gar det sjalvklart jattebra. Priset satts da utifran det meny priset ni valjer varmratten
fran.

Priser ar satta med forutsattning att alla i sallskapet viljer en och samma meny och ar minst 15 personer.
Menyerna bokas senast 5 dagar innan.

Meny 1
Raktoast med smak av pepparrot, dill, citron och &gg
Kycklingbrost fr&n Mowitz i Hjartum med risotto pd sdsongens gréna skafferi samt parmesanost,
smorad kycklingbuljong samt bakade gronsaker

Husets creme brulé pd klassiskt vis med sorbet och bar

Menypris: 495:-

Vinmeny:345:-

Olmeny: 225:-
Alkoholfri dryckesmeny:175:-

Meny 2
Sotad oxtartar med brynt svamp, dijonaise, capris, brynt sojasmor, syrad |6k och rova
Lagtempererad torskrygg med graslék och musselsds, brynt smér och dillslungad smapotatis samt
tunnhyvlade grénsaker

Frusen vit chokladcreme med hallonkarna, lakritscreme, kolacrunch och bar

Menypris: 595:-

Vinmeny:345:-

Olmeny: 225:-
Alkoholfri dryckesmeny:175:-

Meny 3
Léjrom frén Spiken i Vdnern med rostad brioche, rékt smetana och 16k

Isad citronmousse med inkokt paron, dulce de lechte och crunch

Menypris: 640:-

Vinmeny:345:-

Olmeny: 225:-
Alkoholfri dryckesmeny:175:-

Champagne: 125:-/glas
Mousserande vin: 75:-/glas
Brollopstarta: 95:-/p
Kaffe / The : 30:-/p
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